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EDITORIAL





Le jardinier a tout compris!



Peut-être qu’il n’a pas tout appris,

ni jamais reçu de prix;

qu’il n’a pas mis au premier rang,

puissance, gloire et rendement.



Qu’il ne se préoccupe guère,

des querelles et des guerres;

ni ne trouve bien sympathique,

les influences en politique.



Mais lorsqu’il offre un verre,

à tous ses congénères,

il n’est jamais question d’argent,

mais d’un geste bon enfant.



Et c’est grâce à ses deux mains,

que de son petit lopin,

il tirera des merveilles,

avec l’aide du soleil.



Alors pour une fois,

et il en a le droit,

lançons lui des fleurs,

pour son sens du bonheur!
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JEU 
no 
1





C’est l’été. Tranquillement assis dans votre chaise longue, le verre à portée de main, ne laissez pas votre esprit s’engourdir et divertissez-vous avez deux nouveaux jeux.





�

R

N



T

A



S

C



O

P



N

O

E



I



V











Vous avez à votre disposition uniquement les 13 lettres ci-dessus. En les remettant dans le bon ordre, pourriez-vous créer les noms de :



2 fruits

3 condiments

8 légumes (dont un de 8 lettres!)

4 fleurs

4 arbustes ou arbres



Exemple : POTIRON



Bonne chance!
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JEU 
no 
2



Remplissez les cinq mots manquants de la grille à l’aide des définitions et trouvez la phrase cachée en reportant chaque lettre aux coordonnées adéquates.





�A�B�C�D�E�F�G��1���������2���������3���������4���������5���������

 	Arbre des pays chauds

	On l’emporte en voyage

	Il nous réchauffe

	Avec lui, on s’envole

	... A la ligne, le poisson mord





A2�E3�B4�B5��C2�F1�A3��B4�B1�C5�B2�E4�C5�F2�E2��������������������


S
olution des mots croisés parus dans le no
 1/00




�����1�2�3�4�5�6�7�8�9�10������1�J�O�N�Q�U�I�L�L�E�S������2�A�R�B�U�S�T�E��P�I������3�C�E��A�T�T�E�L�A�S������4�A�M�I�D�E���U�I�T������5�R�U��R�N��E�S�S�E������6�A�S�S�I�S�E��T�S�R������7�N��I�C�I��T�R�I�O������8�D�A��E�L�I�R�E��N������9�A�S��P�E�S�E�E�S�������10�S�U�I�S�S�E�S��E�S������������������
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LA BOTANIQUE VOUS INTERESSE ?



Vous avez l’amour du jardin et êtes passionné par les plantes qui s’y trouvent ? Alors, il n’y a qu’un pas à franchir pour ouvrir la porte de la botanique. Vous découvrirez la diversité et la richesse des végétaux de notre pays dans le formidable ouvrage de détermination :



FLORA HELVETICA / Konrad Lauber & Gerhart Wagner

(Flore illustrée de Suisse)

Editions Paul Haupt à Berne - ISBN 3-258-05609-9.



Après la version originale de 1996, en allemand, qui a connu un grand succès outre-Sarine, la traduction française est enfin disponible. Avec ses 3767 photos en couleur et 3000 descriptions de plantes à fleurs, de fougères et de plantes cultivées, ce livre constitue une excellente référence à l’intention d’un large public. L’amateur, comme le botaniste professionnel trouvera pour chaque espèce une description claire, complétée par une carte de répartition des stations en Suisse et une photographie de haute qualité. Celui qui désire approfondir sa recherche découvrira des informations sur les biotopes, les valeurs écologiques, l’indice de rareté, la toxicité, la mention dans la pharmacopée suisse, les nombres chromosomiques, les synonymes latins, ainsi que leur protection ou leur appartenance à la liste rouge.



L’ouvrage est livré avec une clé de détermination séparée d’environ 200 pages, facilitant la recherche d’une plante dont on ne connaît pas le nom, en se basant sur son aspect, sa taille, son lieu de croissance, etc. (demande une certaine habitude et requiert un vocabulaire technique).



Voici donc une bonne idée de cadeau de Noël (environ 
�
Fr. 170.--) !
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VOS LEGUMES VALENT DE l’OR - LA TOMATE



Originaire du Pérou, ce beau légume-fruit ne nous accompagne donc en Europe que depuis la conquête de l’Amérique. Imaginez quelle était alors la cuisine méditerranéenne d’antan sans tomate ... adieu pizza, spaghetti al pomodoro, salades de tomates et mozzarella.



Si certaines personnes hésitent à consommer la tomate à cause de son acidité, il vaut mieux dans ce cas la manger crue que cuite et retirer peau et pépins. Sa richesse en vitamines (C, B1 et E) et en sels minéraux lui confère le pouvoir de lutter efficacement contre l’acidité stomacale, la constipation, les calculs, la goutte et l’arthritisme. Il est ainsi conseillé aux rhumatisants de boire un verre de jus de tomates fraîches tous les jours de l’été, lorsqu’elles sont bien mûres.



Saviez-vous que la plupart des insectes détestent la forte odeur des feuilles de tomates ? Il suffirait, comme on le fait parfois encore dans nos campagnes, de suspendre un bouquet sec dans chaque pièce pour éloigner moustiques, guêpes et araignées. En outre, si vous êtes victime d’une piqûre d’insecte, allez au jardin et frictionnez aussitôt l’endroit piqué avec une feuille de tomate (comme avec le persil).





CONCOURS DE LA PLUS GROSSE COURGE - RAPPEL



Les courges se gavent d’eau et prennent de l’embonpoint. C’est le moment de nous les présenter car le détenteur de la courge la plus lourde se verra récompensé d’un trophée et d’une bonne bouteille. Si la cucurbitacée est trop lourde, nous viendrons la peser dans votre parcelle. Soyez donc nombreux à participer !
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LEGUME - FRUIT DE L’ETE :
 LA TOMATE



Ce mois-ci, le légume-fruit à l’honneur est la
 tomate: En salade, en sauce ou
 tout simplement nature, la tomate rouge et appétissante se savoure sans restriction.



Cueillette et conservation



Mais quand faut-il la cueillir ? Cueillez vos tomates quand elles sont bien rouges et encore fermes au toucher. Une simple pression du doigt en tenant la tomate au creux de votre main vous renseignera. Faites cela quotidiennement, car d’un jour à l’autre les tomates sont « à point ». Récoltez-les avec leurs queues, elles se conserveront plus longtemps et évitez de les cogner, car un choc provoque une meurtrissure puis leur pourriture. Si vos tomates se fendent, cela ne signifie par forcément qu’elles sont trop mûres. Elles n’ont tout simplement pas poussé dans les meilleures conditions. Il se peut qu’elles n’aient pas supporté une alternance de temps froid et de redoux (surtout en fin de saison) ou qu’elles ont manqué d’eau. Leur peau s’épaissit sous l’effet des intempéries. Lorsque la chaleur et l’eau reviennent, les tomates grossissent trop vite et leur peau éclate. Ces fruits fendus doivent être consommé sans tarder, car ils ne se conservent pas.



En fin de saison, après la mi-septembre, les tomates ont du mal à mûrir. S’il fait beau, supprimez les feuilles qui cachent les fruits pour permettre un meilleur ensoleillement. Si, au contraire, il pleut, cueillez les tomates vertes et rougissantes avec leur pédoncule et placez-les sur le rebord abrité d’une fenêtre exposée au sud. Le moindre rayon de soleil les fera mûrir plus rapidement. Une autre solution pour les conserver, consiste à envelopper délicatement chaque tomate verte bien sèche, dans du
�
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papier journal et à les poser dans un cageot sans qu’elles se touchent. Placez-les derrière une vitre bien ensoleillée. Le papier garde la chaleur et permet ainsi la maturation. Surveillez toutefois les tomates régulièrement, car elles peuvent pourrir.



Maladies



Les tomates doivent impérativement être arrosées au pied, car elles sont très sensibles à certaines maladies, telle que l’oïdium qui se développe à une certaine température si le feuillage est mouillé (il en va de même pour les courgettes, les rosiers et les fraisiers). Pour lutter contre l’oïdium, qui se caractérise par un dépôt blanchâtre sur les feuilles, il est possible de pulvériser sur vos tomates une décoction de prêle, à deux reprises avec 8 jours d’intervalle ou de piquer un fil de cuivre (électrique) de 20 à 30 cm du sol dans la tige.



Ebourgeonnage



Ce procédé est indispensable au bon développement de vos plants de tomates. Il consiste à supprimer toutes les pousses qui se développent à l’aisselle des feuilles pour permettre à la sève de se concentrer dans la tige principale et dans les fruits. Sitôt le 3e ou 4e bouquet de fleurs formé, il convient d’étêter la plante en coupant le sommet de la tige principale. Cette opération stoppe la végétation et permet le grossissement de tous les fruits. En fin de saison, il est également recommandé de supprimer toutes l
es feuilles basses de la plante
 au contact avec le sol, afin d’éviter qu’elles ne favorisent le développement des maladies.



Bon été sous le signe de la tomate !
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LA RECETTE DU CHEF

CONFITURE DE TOMATES VERTES





Ingrédients :

��1 kg de tomates vertes coupées en quartiers

450g de sucre en poudre

2 citrons non traités coupés en rondelles épaisses��



Préparation

��Mélangez tous les ingrédients et laissez-les macérer 1 nuit dans le réfrigérateur. Le lendemain, chauffez le tout dans une casserole, réduisez la cuisson dès les premiers bouillons, écumez et laissez mijoter 1h à 1h15. Mettez en pots.��
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LA PAROLE EST AU COMITE



Mise au point



Certains sociétaires ont tendance à se croire propriétaires de leur parcelle au vu de leur comportement. Je leur rappelle que les sociétaires de jardins familiaux ne sont propriétaires que de leur chalet, mobilier, outils, etc.



Le terrain mis à notre disposition par l’Etat de Genève, n’est ni un droit de superficie, ni un bail à ferme, mais une convention de location entre le DAEL (Département de l’Aménagement de l’Equipement et du Logement) et la Fédération genevoise des jardins familiaux représentée par son président.



Dans son article 3 : la convention stipule que la location actuelle finira le 31 décembre 2006, qu’elle est renouvelable tacitement d’année en année. Le bailleur se réserve le droit de résilier la convention de location en tout temps par écrit six mois avant la fin d’une année.



Article 5 : le loyer pourra être adapté en cours de location, selon les fluctuations du pouvoir d’achat de la monnaie.



Article 6 : le DAEL demeure propriétaire des aménagements divers, des installations et des constructions qu’il aura édifiés sur le terrain loué. Le locataire s’engage à entretenir ces installations, à les maintenir constamment en parfait état et à les renouveler à ses frais.



Aucune modification quelconque ne pourra être apportée aux installations et aménagements effectués par le propriétaire sans une autorisation écrite de sa part.
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Alors, Mesdames et Messieurs, veuillez s’il vous plaît, vous comporter en locataires et non en propriétaires ce qui pourrait nuire pour l’avenir des jardins familiaux.



Notre liberté personnelle s’arrête au moment ou nous empiétons sur celle d’autrui.



Le président


A. Michoud
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